BEZ SIEKANIA
| BALAGANU
WKUCHNI




TAGLIATELLE

W KREMOWYM SOSIE
POMIDOROWYM Z BURRATA

SKEADNIKI:

« 250 g makaronu tagliatelle

« 400 g passaty pomidorowej

« 100 ml Smietanki 30%

e 1burrata

« 1tyzka pasty warzywnej Vegeta Natur
« 1tyzka pasty cebulowej Vegeta Natur
« 2lyzkioliwy

e Szczypta pieprzu

« 500 ml wody

« Swieze ziota do podania

PRZYGOTOWANIE:

Na oliwie przez 2 min. podsmaz paste cebulowa Vegeta Natur.
Wilej passate pomidorowa i §mietanke. Dodaj pieprz oraz paste
warzywng Vegeta Natur. Skltadniki wymieszaj. Na wierzchu
uléz makaron. Zalej go woda i gotuj co jaki$ czas mieszajac
przez ok. 12 min. Podaj z burrata i ziotami.

SMACZNEGO!




PULPECIKI

Z SOSEM CHIMICHURRI

SKEADNIKI:

» 400 g miesa mielonego wotowego
lub wieprzowo-wotowego

« 1jajko

« 1lyzka pasty czosnkowej Vegeta Natur
« 1tyzka pasty cebulowej Vegeta Natur

« 3lyzki butki tartej

Sos chimichurri:

» 1 peczek natki pietruszki

« 1tyzka pasty bazyliowej Vegeta Natur

« 1lyzeczka pasty czosnkowej Vegeta Natur
+ 6lyzekoliwy

« 1limonka

o Szczypta pieprzu

PRZYGOTOWANIE:

Do miski przet6z mieso. Dodaj jajko, butke tarta, pieprz oraz
paste czosnkowaq i cebulowa Vegeta Natur. Zagnie¢ dtonmi
sktadniki. W rekach uformuj pulpeciki. Usmaz je narozgrzanym
oleju z kazdej strony. Natke pietruszki drobno posiekaj. Polacz
ja z oliwa, sokiem z limonki, pieprzem oraz pasta czosnkowa
i pasta bazyliowa Vegeta Natur. Gotowe pulpeciki polej
przygotowanym sosem.

SMACZNEGO!
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